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Freidora

Rapidas y potentes con una gran capacidad de recuperacion del calor. Diferentes tamafos de cubas de
fritura en modelos tanto eléctricos como de gas.

Control electrénico

Novedad
Termostato con control elec- S600 EV
trénico de la temperatura para S750 EV

una mayor precision.

S900 EV
S1000 EV

Resistencias
Perfecta distribucion térmica entre la longitud de resistencia y
los Kw, evitando quemar el aceite.

Cestas

Cesta de acero estafiado con empufiadura térmica.
Soportes para mantener la cesta elevada fuera del aceite y
facilitar el escurrido.

Cuba

Embutida de una pieza con cantos redondeados.
Perfectamente soldada a la superficie de trabajo.

Zona fria en la parte inferior de para acumular los residuos.

Limpieza

Vaciado del aceite en la parte frontal inferior con mando de se-
guridad para un vaciado rapido y seguro. Elevacion de resitencia
electricas para un facil acceso. Filtrado automatico opcional.
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