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s.600 mantenedor de fritos  fried food warmer  outils pour friture 

referencia descripción medidas A/P/H peso potencia p.v.p.

MF6004S Mantenedor de fritos sobremesa 400
Fried food warmer top 400
Outils pour friture  de table 400

400x600x462 mm. 21 Kg. 1 KW / 230 V 785 €

MF6004E Mantenedor de fritos estante 400
Fried food warmer shelf 400
Outils pour friture sur étagère 400

400x600x1009 mm. 36 Kg. 1 KW / 230 V  990 €

  mantenedor de fritos  fried food warmer  outils pour friture

Características Generales 
• Mantenedor de fritos eléctrico. 
• Conserva y mantiene los alimentos ya cocinados sin variar sus 

propiedades, escurren el exceso de aceite y grasa para ser 
servidos en el momento oportuno. 

• Cuerpo en acero inoxidable AISI 304. 
• Encimera con acabado fino satinado. 
• Resistencia de cerámica con parábola reflectante. 
• Cuba GN con filtro extraíble que facilita el escurrido de alimentos. 
• Encimera con rebosadero para evitar la entrada de fluidos al 

interior del equipo.
• Control de temperatura mediante regulador de energía. 
• Pilotos metálicos LED indicadores de funcionamiento. 
• Patas regulables en altura. 
• Puertas opcionales en modelos estante. 

General Characteristics
• Electric fried food warmer. 
• It preserves and maintains the cooked food maintaining its properties, 

draining the excess of oil and fat to be served at the right time. 
• Body in AISI 304 stainless steel and worktop with fine satin finish. 
• Parabola reflecting ceramic resistor. 
• GN tank with removable filter for easy food draining. 
• Worktop with overflow to prevent fluids entrance to the interior of the 

equipment. 
• Temperature control with energy regulator.
• Metallic LED lights indicators for operation. 
• Height adjustable feet. 
• Optional doors on shelf models. 

Caractéristiques Générales
• Ensemble qui permet de préserver et maintenir les aliments déjà cuits sans 

changer les saveurs, en évacuant l’excès d’huile et de graisse pour être 
servis au bon moment.

• Corps et dessus en acier inoxydable AISI 304 plan de travail avec finition 
satinée. 

• Résistance en céramique avec parabole réfléchissante. 
• Réservoir GN avec filtre amovible pour une vidange facile des aliments. 
• Plan de travail avec débordement pour empêcher les liquides de pénétrer 

à l’intérieur de l’appareil. 
• Contrôle de la température grâce à un régulateur d’énergie. 
• Des voyants lumineux métalliques LED indiquent le fonctionnement. 
• Pieds réglables en hauteur. 
• Portes en option sur les modèles avec étagères. 
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