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Armarios calentadores de platos

* Nuestros armarios calienta platos estan disefiados especificamente para calentar y
mantener la temperatura de los platos durante el servicio, asegurando que cada comida se
sirva a la temperatura ideal.

Con un nuevo disefilo mejorado, ahora cuentan con un termostato digital que optimiza el
consumo energético, garantizando una temperatura constante con un uso mas eficiente
de la energia.

Construccion en Acero Inoxidable: Fabricados tanto interior como exteriormente en acero
inoxidable de alta calidad, garantizando durabilidad, higiene y facilidad de limpieza.
ACP-50 S1 » Termostato Digital (35 °C a 75 °C): Proporciona un control de temperatura preciso,
optimizando el consumo energético. Estante regulable en altura.

Puertas sin burlete, equipadas con un sistema de imanes que previene las

pérdidas de temperatura.

Aislamiento Térmico Eficiente: Equipados con paneles de aislamiento de alta eficiencia que
mantienen la temperatura interna estable, reduciendo la pérdida de calor y contribuyendo
a una mayor eficiencia energética.

Capacidad Adaptable: Disponible en dos modelos seguin las necesidades de capacidad:
ACP-50: Con capacidad para 50 a 60 platos en el modelo de una puerta.

ACP-100: Capaz de almacenar entre 100 y 120 platos en el modelo de dos puertas. (La

)

.

ACP-100 S1 capacidad puede variar en funcion del espesor de los platos).
Medi Di4 . Al L.
Modelo Referencia .edldas Capacidad platos lametro max Potencia (W) mfenta_mon PV.P. Euros €
exteriores (mm) platos (cm) eléctrica
ACP-50 SI 19105148 410 x 433 x 850 50-60 33 450 230V - 50/60Hz 1.226,00
ACP-100 S1 19109019 830 x 433 x 850 100-120 34 960 230V - 50/60Hz 1.616,00
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