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CREPERAS [ GOFRERAS ELECTRICAS CORE®UIP

Caracteristicas generales:

Disponibles en version individual y doble.

Estos equipos han sido disefados y desarrollados segun las mas estrictas Normas Europeas de
Higiene y Sequridad. La preferencia por un acero inoxidable de alta calidad es la respuesta a la
demanda de un producto profesional que no renuncie a una estética moderna.

Cuerpo en acero inoxidable de 1 mm de espesor, que garantiza una alta resistencia al
calentamiento y al peso.

Cuerpo exterior en acero inoxidable.

Regulacion de la temperatura de 50° a 300°C.

Interruptor On/Off.

(ajon extraible en la parte inferior para quardar utensilios de trabajo.

CREPERAS
Creperas con superficie de preparacion antiadherente de TEFLON, ideal para trabajar en
productos blandos o liquidos.
Quemador redondo de gran amplitud (400mm. de didmetro), que garantiza una distribucién
uniforme del calor, asi como una combustion sin desperdicios.

GOFRERAS
Gofreras con placa de coccion en hierro fundido.

CREPERAS GOFRERAS

CR-E40 CR-D240 KGW2530 E KGWS5530 WE
Placa 2 mm. 400 2x400 2 x Classico 4 x Classico
Potencia Kw. 3 3+3 22 22+22
Quemadores Uds. 1 2 1 2
Tension ' 230/ 400 230/ 400 No No
Termostato Variable Si Si Si Si
Peso Kg. 22 4 24 46
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CR-E 40/ CR-D 240 [ KGW E

CR-E40 CR-D240
KG2745
KGW2530 E
KGWS5530 WE
CREPERAS GOFRERAS
CR-E40 CR-D240 KGW2530 E KGW5530 WE
Dimensiones mm. 450X 520 x 240 900 x 520 x 240 290 x 440 x 320 580 x 440 x 320

Dimensiones placa mm. @ 400mm.2 400mm.2 2x (100 x170 x 15) 4x(100x 170 x 15)
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