Mod. E6F10-3B  Cod. 21501000 PLUS 600

Mod. E6F10-3BS Cod. 21501100

Mod. E6F10-3B  Mod. E6F10-3BS
L 10 10

mm 225x 340 x 200 h

mm 255x205x 110 h

kW 6 9
TOT. \M
i kcal/h | 5.160 1.740 11 8/5
Btu/h 20.472 30.708
% V 380-415 3N~
STANDARD
cesta completa, rejilla de proteccion en cuba / cesta inteira, rede de protecgdo na cuba / kosz petny, siatka chronigca zbiornik / noaHas kopauHa ¢ 3aLUUTHOR CETKOM B EMKOCTH
OPTIONAL

€ 2/8-10 modelo con 2 medias cestas / modelo com 2 meias-cestas / wersja z 2 koszami potowkowymi / Moaeb ¢ 2 NOAYKOp3uHaMu
V3/A VOLTS 220 - 240 3 ~ (Cod. E6F10-3B)

CARACTERISTICAS TECNICAS Y FUNCIONALES
Superficie cuba y paneles frontales de acero inoxidable AISI 304. E conexion eléctrica / conexdo eléctrica / V380415 3N~ kW 6 E6F10-3B
Cuba moldeada y redondeada dotada de resistencias rotativas de acero inoxidable Incoloy especiales potaczenie elektryczne /anekTpnyeckoe coeauHenve kW9 E6F10-3BS
de gran duracidn, pueden alcanzar en poquisimo tiempo la temperatura de trabajo permitiendo ahorrar
el 60% de aceite. El sistema de freido al mismo tiempo que mantiene inalteradas las caracteristicas
organolépticas del aceite permite cocinar de forma sana limitando los cambios de aceite con un
notable ahorro final. La rotacion de la resistencia facilita las operaciones de limpieza.

Control de la temperatura ajustada con termostato regulable hasta 190 °C y termostato de seguridad
de rearme manual. Tiempo medio de freido 5 minutos. Precalentamiento 6 minutos (de 20 a 190 °C).
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Superficie da cuba e painéis frontais de aco inox AISI 304. o &
Cuba moldada e arredondada equipada com resisténcias especiais rotatérias de ago inox incoloy de = =

elevada duragdo, que podem alcangar em brevissimo tempo a temperatura de exercicio, permitindo
uma poupanga de dleo de 60%. O sistema de fritura, conservando as caracteristicas organolépticas do
0leo inalteradas, permite cozinhar de forma saudavel, limitando o niimero de trocas do dleo, permitindo
uma consideravel poupanca final. A rotagao das resisténcias facilita as operacdes de limpeza.
Controlo da temperatura programada realizado mediante termostato regulavel até 190 °C e termostato
de seguranga com rearmamento manual. Tempo médio de fritura 5 minutos.

Pré-aquecimento 6 minutos (de 20 a 190 °C).

CHARAKTERYSTYKI TECHNICZNE | FUNKCJONALNE

Plaszczyzna zbiornika oraz przednie panele ze stali inox AISI 304.

Zaokraglony i thoczone zbiornik wyposazone w specjalne rezystancje rotacyjne, ze stali nierdzewnej inox incoloy,
0 bardzo dhugim czasie trwania, osiagajace temperature robocza w bardzo krétkim czasie, umozliwiaja w ten E
sposob zaoszczedzenie do 60% oleju. System ten umozliwia gotowanie w zdrowy sposob, ograniczajac ilos¢ ~
koniecznych zmian oleju i zapewniajac tym samym znacznq jego oszczedno$¢. Rotacja rezystancji utatwia 7>
operacje czyszczenia. Kontrola ustawionej temperatury za pomocq termostatu nastawianego do 190 °C oraz
termostatu awaryjnego o uzbrojeniu recznym.

Sredni czas smazenia 5 minut. Podgrzewanie wstepne 6 minut (od 20 do 190 °C).

TEXHUYECKME U OYHKLLMOHAABHBIE XAPAKTEPUCTUKK

CTon AN EMKOCTY M MEpeAHVe NaHeAw 13 Hepxasetolwedt ctau AlSI 304,

LiramnoBaHHas 3akpyrAeHHas eMKOCTb CO CrieLanbHbIMM Bpalwakowvmicst TOHamm 13 Hepxaselolwei cTanu
CMAaBa MHKOAOJ! C NOBBILIEHHBIM CPOKOM CAYXGbl, MOFYT AOCTHIaTb B KpaTyailuee Bpems paboueit Temneparypyl,

M03BOARA COKPATUTb PAcXoA Macha Ha 60%. CucTema Xapku, COXpaHAS HEU3MEHHbIMY OpraHOAENTUYECKMe SIS
CBOVICTBA MacAa, M03BOARET MPUTOTOBAATL KAUECTBEHHYHO MILLY, COKPATUB KOAVYECTBO CMEH MaCAa, 4To B UTOre 300
MIPUBOAUT K CYLLIECTBEHHOM 3KOHOMMM, Bpatlenue THa oBaeryaer onepaLmm YncTku,

KOHTpOAb TeMnepaTypsl ¢ nomoLLbto peryanpyemoro Tepmoctata A0 190 °C v npeaoxparuTenbHOro TepmocTara

C PYYHbIM BKAIOYEHMEM. CpeAHee BREMS XapKit 5 MUHYT.

MpeaBapuTenbHbiit pasorpes 6 muHyT (o1 20 A0 190 °C).
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